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1. Anmälan avser 
 

 Ny verksamhet 

 Övertagande av verksamhet 

 Ändring av befintlig verksamhet 

 

Annat (ange):__________________________________________________________________________________ 
 
 

 

2. Sökande/Verksamhetsutövare 
Namn 

      

Organisations-/personnummer 

      

Adress 

      

Postnummer 

      

Postort 

      

E-post 

      

Telefonnummer 

      

Övrigt (ex. webplats) Skriftlig kommunikation sker helst med:  

 E-post    Brevpost 

 

 

3. Livsmedelsanläggningen 
Livsmedelsanläggningens namn (skylten på dörren) 

      

Fastighetsbeteckning/reg-nummer (om fordon) 

      

Besöksadress 

      

Postnummer 

      

Ort 

      

Kontaktperson Titel (kontaktperson) Telefonnumer 

(kontaktperson) 

 
Telefonnummer till anläggningen 
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4. Faktureringsadress   
 

 Samma som sökande 

 Samma som livsmedelsanläggingen 

 Annan adress, vänligen fyll i nedan: 
 

  

Namn Ev. Referens  

 
Adress Postnummer Postort 

 

 

 

5. Verksamhetens start Varaktighet 
Datum för uppstart av verksamheten*  

 

 

 

*Observera att datumet för verksamhetens start får vara tidigast två veckor 

efter det att registreringen kommit in till kommunen.  

 

 Tillsvidare  

 t.o.m:   

 

 

 

6. Dricksvatten 
Är anläggningen ansluten till kommunalt dricksvatten?   

 

 Ja                           Nej* 

*En privat vattentäkt som används för kommersiell verksamhet ska registeras hos kommunen.  
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7. Huvudaktiviteter – typ av 

verksamhet 

För förklaring av aktiviteter,  

se bilaga 1. 
Vänligen markera minst en huvudaktivitet. 

 
Sista led (huvudsakligen tillhandahåller 

livsmedel till slutkonsument) 

 Försäljning (butiker) 

 Servering (restaurang, gatukök, café, catering) 

 Offentlig måltid (skola, omsorgskök, äldreboende)  

 

 Transport 

 

Huvudkontor (huvudsakligen styr 

livsmedelsverksamhet som bedrivs på andra 

ställe) 

 Inköp 

 Styrning av annan verksamhet 

 

 Utforma märkning och övrig information 

 

 Inköp eller import av kontaktmaterial 

 

 

 

 
Tidigare led (huvudsakligen tillhandahåller livsmedel 

till andra livsmedelsanläggningar) 

 Grossistverksamhet 

 Lager 

 Transport  

 

 Industriell tillverkning (bageriprodukter, kalla rätter, 

konserver, tillsatser etc) 

 Tillverkning och förpackning av drycker eller 

vegetabiliska produkter.  

 

 

Övrigt 

 __________________________________________ 
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8. Aktiviteter – vad gör ni i 

verksamheten 

För förklaring av aktiviteter,  

se bilaga 1.  

Sista led  

 Distansförsäljning (näthandel) 

 Bakning 

 Frysförvaring 

 Kylförvaring  

 Groddning 

 Hantering av oförpackade färskvaror 

 Hantering av oförpackad färsk fisk 

 Hantering av oförpackad färskt kött inkl. fågel 

 Butiksmalning köttfärs 

 Tillagning utan värmebehandling 

 Tillagning genom värmebehandling 

 Tillagning med låg hygienisk risk (sylt, saft, 

kryddor, annat) 

 Varmhållning 

 Nedkylning 

 Styrning av andra anläggningar  

 

 Muntlig livsmedelsinformation  

 Mobil delverksamhet 

 Märkning 

 Utforma märkning för konsumentförpackningar 

 Övrig livsmedelsinformation 

 Inköp av livsmedel 

 Inköp av fröer avsedda för groddning 

 Import av livsmedel 

 Införsel av färdigförpackade livsmedel 

 Mottagning av kött eller ägg 

 Mottagning av frilevande vilt 

 Slakt av fjäderfä och hardjur 

 Tillverkning åt andra anläggningar med animaliska råvaror 

 Tillverkning åt andra anläggningar utan animaliska råvaror 

 Övrigt:____________________________________  

       

Huvudkontor 

 Import 

 Införsel av färdigförpackade livsmedel 

 Distansförsälning (näthandel)  

 

 

 Mobil delverksamhet 

 Inköp av fröer avsedda för groddning 

 Övrigt:____________________________________ 

Tidigare led  

 Inköp 

 Import av livsmedel 

 Tillverkning åt andra anläggningar  

 Butik 

 Servering 

 Utforma märkning för 

konsumentförpackningar 

 Märkning  

 Övrig livsmedelsinformation 

 Handel med livsmedel utan fullständig 

märkning 

 Handel med animaliska livsmedel 

 

 Mobil delverksamhet 
 Förpackning som ger förlängd hållbarhet av livsmedel 

 Infrysning 

 Lagring/transport av frysvaror  

 Lagring/transport av kylvaror eller varm mat 

 Lagring/transport av oförpackade livsmedel 

 Styrning av andra anläggningar  

 Införsel av färdigförpackade livsmedel  

 Inköp av fröer avsedda för groddning 

 Mottagning av kött eller ägg 

 Övrigt:_________________________________________ 
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9. Omfattning – årsarbetskraft, 

enheter eller ton per år 

 

Sista led och tidigare led lager/transport  

Antal personer omräknat till årsarbetskraft som 

arbetar inklusive ägaren.   

 

 

Antal årsarbetskrafter 

 0-1 

 >1-5 

 >5-15 

 >15       

Huvudkontor 

Antal enheter som verksamheten styr över. 

(till exempel butik- eller restaurangkedja, tillverkning av 

livsmedel på flera platser, kontor med produktutveckling.)  

 

Antal enheter 

 0-10 

 >11-100 

 >100-500 

 >500 

Tidigare led (utom lager/transport) 

Hur många ton per år som verksamheten producerar. 

 

Antal ton 

 0-3 
 >3-30 

 >30-100 

 >100 

 

Kontaktmaterial 

Hur många ton eller enheter per år som 

verksamheten producerar. 

 

Antal ton                                  Antal enheter 

 0–10                                      >1–100 000 

 >11–5000                              >100 001–50 miljoner 

 >5000                                    >50 miljoner 

 

10. Beskriv din verksamhet med egna ord 
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Handläggning  

Vänligen lämna in en fullständigt ifylld blankett. Om viktiga uppgifter saknas kommer 

handläggningstiden att förlängas och det kan ta längre tid innan ni får ett beslut från oss. 

Avgift  

Vid prövning av Anmälan om registrering av livsmedelsanläggning tar kommunen ut en 

avgift motsvarande nedlagd handläggningstid i enlighet med 9 § i Taxa för Överkalix 

kommuns offentliga kontroll av livsmedel.  

Behandling av personuppgifter 

Bygg- och miljönämnden i Överkalix kommun ansvarar för behandling av dina 

personuppgifter i enlighet med EU:s dataskyddsförordning (2016/679). Vi behandlar dina 

personuppgifter för att kunna handlägga och utreda ärenden, fatta beslut och kommunicera 

handlingar med dig. Läs gärna mer på www.overkalix.se/gdpr. 

 

 

Underskrift 
 

……………………………………………… 

Namnteckning 

 

……………………………………………… 
Namnförtydligande 

 

 

 ……………………………………………… 
Ort och datum 
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Bilaga 1.  

Beskrivning av aktiviteter i sista led 

Inköp av livsmedel Med Inköp av livsmedel menas val och inköp av livsmedel. I princip har alla 

verksamheter denna aktivitet, utom när alla inköp sköts av ett huvudkontor, eller 

när verksamheten består endast av transport och lagring. Som exempel kan 

nämnas butiker, restauranger, kaféer med mera som själva köper in livsmedel från 

andra livsmedelsföretagare. 

Införsel av färdigförpackade 

livsmedel (Inköp av 

färdigförpackade livsmedel 

från andra EU/EES-länder) 

Med Införsel av färdigförpackade livsmedel menas när en anläggning köper in 

livsmedel direkt från anläggningar i andra medlemsstater i EU. Som EU räknas 

även länder med EES-avtal, det vill säga Island, Liechtenstein och Norge. Varorna 

ska säljas vidare i samma förpackning. Som exempel kan anges en butik som köper 

in konsumentförpackade kakor direkt från en leverantör i Italien och kakorna säljs 

i butiken. Denna aktivitet ska alltid anges tillsammans med aktiviteten Inköp 

eftersom införsel är en typ av inköp. I den standardiserade e-tjänsten för 

livsmedelsverksamhet kallas aktiviteten Inköp av färdigförpackade livsmedel från 

andra EU/EES-länder. 

Import av livsmedel (Import 

av livsmedel från länder 

utanför EU/EES) 

Med Import av livsmedel menas inköp av livsmedel från länder utanför EU. Som 

EU räknas även länder med EES-avtal, det vill säga Island, Liechtenstein och 

Norge. Som exempel kan nämnas restauranger som importerar kyckling från 

Thailand som ska användas i verksamheten. Det kan också handla om butiker som 

importerar snabbnudlar från Kina som ska säljas i butik. Denna aktivitet ska alltid 

anges tillsammans med aktiviteten inköp eftersom import är en typ av inköp. I den 

standardiserade e-tjänsten för livsmedelsverksamheter heter aktiviteten Import av 

livsmedel från länder utanför EU/EES. 

Inköp av fröer avsedda för 

groddning 

 

Med Inköp av fröer avsedda för groddning menas fröer som ska groddas och 

användas i den egna verksamheten, eller att fröerna säljs vidare. Som exempel kan 

nämnas en butik som köper in konsumentförpackade fröer avsedda för groddning 

för vidare försäljning. Eller en restaurang som köper in fröer för groddning i den 

egna verksamheten. 

Import av kontaktmaterial 

(Import av 

livsmedelsförpackningar och 

andra kontaktmaterial från 

länder utanför EU, för vidare 

försäljning) 

 

Med Import av kontaktmaterial menas import av kontaktmaterial som ska 

säljas/överlåtas vidare innan det har kommit i kontakt med livsmedel. Alla länder 

utanför EU räknas i detta sammanhang som tredjeländer, inklusive EES-länderna. 

Som exempel kan nämnas en butik som importerar stekpannor och matlådor som 

säljs i butiken. 

Tillverkning av 

kontaktmaterial (Tillverkning 

av livsmedelsförpackningar 

och andra kontaktmaterial) 

 

Med Tillverkning av kontaktmaterial menas tillverkning av material som är 

avsedda att komma i kontakt med livsmedel. Denna aktivitet avser såväl 

kontaktmaterial som ska användas i den egna anläggningen som kontaktmaterial 

som ska säljas vidare. Denna aktivitet ska inte anges om tillverkning av 

kontaktmaterial (tillsammans med eventuell försäljning av importerade 

kontaktmaterial) uppgår till färre än 1000 enheter per år och omsätter mindre än 

80.000 kronor per år. 
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Styrning av andra 

anläggningar 

 

Med Styrning av andra anläggningar menas styrning av andra verksamheters sätt 

att arbeta, sortiment eller hur de ger ut livsmedelsinformation. Som exempel kan 

nämnas en restaurangkedja där man från en av restaurangerna styr menyn för alla 

restauranger i kedjan. 

Utformning av märkning för 

konsumentförpackningar 

 

Med Utformning av märkning för konsumentförpackningar menas framtagande 

(utformning av) och ansvar för livsmedelsinformation för färdigförpackade 

livsmedel till slutkonsument med obligatoriska uppgifter, frivilliga uppgifter, 

symboler och bilder. Som exempel kan nämnas framtagande av innehåll till 

etiketter. 

Utformning av övrig 

livsmedelsinformation 

Med Utformning av övrig livsmedelsinformation menas framtagande (utformning 

av) och ansvar för livsmedelsinformation som inte ska användas till märkning av 

konsumentförpackningar utan till exempelvis menyer, skyltar, storpack respektive 

information till hemsida. 

Märkning 

 

Med Märkning menas att placera livsmedelsinformation på förpackningar med 

livsmedel, eller fylla förpackningar som redan är märkta, med avsikten att 

konsumenten ska få korrekt och tillräcklig information. Som exempel kan nämnas 

märkning av konsumentförpackningar, ytteremballage, kantiner. Intern märkning 

av behållare med livsmedel avses alltså inte. 

Tillhandahållande av muntlig 

livsmedelsinformation 

 

Med Tillhandahållande av muntlig livsmedelsinformation menas att ge 

information om allergener och ingredienser eller annan obligatorisk 

livsmedelsinformation muntligt i de fall den inte finns skriftligt. Som exempel kan 

nämnas att ge muntligt ge  

allergeninformation till restaurangkunder eller att lämna muntlig information om 

ingredienser vid direktförsäljning. 

Försäljning av livsmedel 

 

Med Försäljning av livsmedel menas försäljning av råvaror eller färdiga livsmedel 

där livsmedlen oftast kommer att tillagas eller ätas vid ett senare tillfälle och på 

annan plats än försäljningsstället. Det huvudsakliga syftet är att till exempel ta hem 

livsmedlen och förvara dem kortare eller längre tid innan de konsumeras. För 

livsmedel där det huvudsakliga syftet är att konsumera dem mer eller mindre 

omgående efter inköpet anges i stället aktiviteten Servering av livsmedel. Exempel 

på anläggningar som har aktiviteten Försäljning av livsmedel är livsmedelsbutiker, 

torghandel av frukt och grönt, varuhus med livsmedelsförsäljning och fiskaffär.  

Distansförsäljning 

 

Med Distansförsäljning menas att sälja livsmedel via internet, app, mobil eller på 

annat sätt där kunden och säljaren inte möts när avtalet ingås. Som exempel kan 

nämnas försäljning via webbshop eller försäljningsautomat.  

Servering av livsmedel 

 

Med Servering av livsmedel menas servering till kunder som äter i lokalen eller på 

annan plats relativt snart. Det kan handla om restauranger, kaféer, korvkiosker, 

glasskiosker och gatukök med eller utan sittplatser. Observera att denna aktivitet 

inte ska anges om verksamheten huvudsakligen består av försäljning av livsmedel 

i samma lokaler och av samma personal som serveringen. Det räcker i de allra 

flesta fall att ange antingen försäljning eller servering.  

Transport av livsmedel 

 

Med Transport av livsmedel menas transporter till privatpersoner eller andra 

slutkonsumenter som huvudsaklig verksamhet. Den här aktiviteten ska inte väljas 

om anläggningen till exempel är en restaurang eller butik som kör ut livsmedel 

från den egna verksamheten. Exempel på verksamheter som ska ha aktiviteten är 

transportföretag utför hemkörning från till exempel restauranger. 

Mottagning av kött eller ägg 

från andra EU-länder 

(Mottagning av färskt 

nötkött, svinkött, fjäderfä 

Med Mottagning av nötkött, svinkött, fjäderfä och/eller ägg från andra EU-länder 

menas införsel av animaliska livsmedel som omfattas av salmonellagarantier. 

Aktiviteten gäller när anläggningen tar emot färskt (rått, inklusive fruset) kött av 

nöt, svin eller fjäderfä, eller ägg, från EU-länder. Aktiviteten ska inte anges vid 
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och/eller ägg från andra 

EU/EES-länder) 

införsel av nötkött, griskött, fjäderfäkött eller ägg från Finland, inte heller vid 

införsel av kycklingkött och ägg från Danmark. 

Mottagning av frilevande vilt 

och kött av frilevande vilt 

eller mottagning av 

djurkroppar som är 

undantaget besiktningskrav 

(Mottagning av djurkroppar 

som inte har krav på 

besiktning före och efter 

slakt, vilt och viltkött) 

Med Mottagning av frilevande vilt och kött av frilevande vilt eller mottagning av 

djurkroppar som är undantaget besiktningskrav menas att anläggningen tar emot 

hela djurkroppar eller bara kött från frilevande vilt, och/eller som är undantagna 

besiktningskrav före och efter slakt (till exempel fjäderfä och hardjur). Som 

exempel kan nämnas en butik med en styckningsavdelning eller en restaurang 

med stort kök (anläggningar som har förutsättningar för den här hanteringen) som 

köper kött direkt från en jägare. 

Slakt av fjäderfä och hardjur 

 

Med Slakt av fjäderfä och hardjur menas slakt av fjäderfä och hardjur (kaniner) 

från egen gård eller uppfödning om högst 10 000 djur per år. 

Lagerhållning av livsmedel 

(Fristående lager) 

Med Lagerhållning av livsmedel menas livsmedel som huvudsakligen ska 

levereras ut till privatpersoner eller andra slutkonsumenter. Du ska inte välja detta 

alternativ om verksamheten är en restaurang eller butik som förvarar livsmedel för 

att sälja eller servera i den egna verksamheten. Exempel på när aktiviteten ska 

väljas är för en leveranscentral för näthandel. 

Grossistverksamhet 

(Kompletterande 

grossistverksamhet) 

 

Med grossistverksamhet menas inköp av livsmedel och vidareförsäljning av dessa 

till andra livsmedelsföretag. Det ska vara ett komplement till den 

försäljning/servering som sker till slutkunder i till exempel den egna butiken. Som 

exempel kan nämnas livsmedelsbutiker som också säljer livsmedel till restauranger 

och butiker. 

Kylförvaring av livsmedel 

 

Med Kylförvaring av livsmedel menas förvararing eller transport av livsmedel som 

för sin hållbarhet är beroende av kyla. Som exempel kan nämnas butik som säljer 

kylvaror, restaurang som förvarar kylda råvaror och kyltransport av livsmedel. 

Frysförvaring av livsmedel 

 

Med Frysförvaring av livsmedel menas att livsmedel förvaras frysta eller att de 

transporteras frysta. Som exempel kan nämnas butik med frysdiskar, restaurang 

med frysförvaring och frystransport. 

Groddning 

 

Med groddning menas odling av groddar för servering i den egna anläggningen. 

Som exempel kan nämnas groddning av alfalfagroddar till sallader som serveras 

på plats i den egna restaurangen. 

Bakning Med Bakning menas tillverkning av bröd och andra bakverk. Vid bakning av tårtor 

och andra bakverk som kräver kylförvaring ska också aktiviteten Tillverkning av 

maträtter/livsmedel utan värmebehandling anges. Som exempel kan nämnas 

bakning av limpor, kakor och bullar. Detta val ska inte göras för 

uppvärmning/gräddning av redan färdiga degämnen, så kallad bake-off. 

Hantering av oförpackade 

färskvaror 

 

Med Hantering av oförpackade färskvaror menas hantering av oförpackade 

livsmedel, som för sin hållbarhet kräver kylförvaring. Hantering av oförpackat 

bröd, frukt, godis och andra livsmedel som kan förvaras i rumstemperatur kan 

alltså ske utan att aktiviteten anges. 

Hantering av oförpackad 

färsk fisk  

 

Med Hantering av oförpackad färsk fisk menas försäljning av oförpackad fisk eller 

hantering av oförpackad fisk. Som exempel kan nämnas manuell försäljning, 

förpackning av fisk, att skära, marinera eller på andra sätt förbereda fisken för 

tillagning eller försäljning. Med "färsk" menas i detta avseende rå, obearbetad fisk, 

alltså även om den har varit till exempel fryst eller vacuumförpackad. Med "fisk" 

avses även kräftdjur och blötdjur. Att flytta över råa produkter, till exempel 

panerade fiskfiléer, direkt från förpackningen till pannan, anses inte vara 

hantering.  
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Hantering av oförpackat 

färskt kött inklusive fågel 

 

Med Hantering av oförpackat färskt kött inklusive fågel menas försäljning av 

oförpackat kött eller hantering av oförpackat kött. Som exempel kan nämnas 

manuell försäljning, förpackning, att skära, marinera eller på andra sätt förbereda 

kött för tillagning eller försäljning. Med "färsk" menas i detta avseende rå, 

obearbetad produkt, alltså även om varan har varit till exempel fryst eller 

vacuumförpackad. Att flytta över råa produkter, till exempel formade hamburgare, 

direkt från förpackningen till pannan, anses inte vara hantering. 

Butiksmalning köttfärs Med Butiksmalning av köttfärs menas att köttråvara mals till köttfärs i den egna 

butiken. Som exempel kan nämna att en butik har en egen köttkvarn som används 

för malning av köttråvara. 

Tillagning av livsmedel med 

låg hygienisk risk 

 

Med Tillagning av livsmedel med låg hygienisk risk menas tillverkning av 

livsmedel som inte passar in i någon av de övriga kategorierna och som för sin 

hållbarhet inte kräver kylförvaring, frysförvaring eller konservering. Som exempel 

kan nämnas tillverkning av konfektyrer, smaksatt te, smaksättningsessenser, 

kryddor, örtsalt, senap, kosttillskott, smaksatta oljor, vinäger, torkade bär eller 

smaksatta honungsprodukter. 

Tillagning av ej 

värmebehandlade livsmedel 

(Tillverkning av 

maträtter/livsmedel utan 

värmebehandling) 

Med Tillagning av maträtter/livsmedel utan värmebehandling menas att maträtter 

tillverkas/tillagas där delar av maträtterna är känsliga livsmedel som kräver 

kylförvaring samt att maträtten inte värmebehandlas innan den serveras. Som 

exempel kan nämnas tillagning av smörgåsar, sallader, bakelser, sushi och syrade 

grönsaker. I den standardiserade e-tjänsten för livsmedelsverksamheter heter 

aktiviteten Tillverkning av maträtter/livsmedel utan värmebehandling. 

Tillagning av 

värmebehandlade/bearbetade 

livsmedel (Tillagning av 

maträtter/livsmedel med 

hjälp av värmebehandling) 

Med Tillagning av maträtter/livsmedel med hjälp av värmebehandling menas 

tillagning av mat genom värmebehandling. Som exempel kan nämnas 

värmebehandling genom stekning, kokning, fritering och varmrökning. 

Varmhållning av livsmedel 

 

Med Varmhållning av livsmedel menas varmhållning av mat som sker för att hålla 

maten säker. Det innebär att mat efter tillagning eller uppvärmning hålls varm 

under en längre tid än två timmar.  Det kan exempelvis handla om bufféservering 

med varm mat, varmhållning av mat under lunchen i restaurang eller skolkök eller 

transport av varm mat.  

Nedkylning av livsmedel 

 

Med Nedkylning av livsmedel menas att mat kyls ner efter tillagning för att 

hanteras eller serveras vid ett senare tillfälle. Här avses endast livsmedel som är 

beroende av kylförvaring för sin hållbarhet. Som exempel kan nämnas tillverkning 

av sås som tillagas och sedan kyls ner så att den kan användas till veckans 

maträtter eller tillverkning av matlådor där maten först tillagas och sedan kyls ned 

för att säljas förpackad och sedan värmas upp av kunden. 

Tillverkning av livsmedel 

från råa animaliska 

produkter för andra 

livsmedelsanläggningar 

Med Tillverkning av livsmedel från råa animaliska produkter för andra 

livsmedelsanläggningar menas att verksamheten tillverkar livsmedel från råa 

animaliska produkter som sedan säljs vidare till andra livsmedelsanläggningar. 

(Observera, hit räknas inte stämplade ägg och pastöriserad mjölk, eftersom dessa 

produkter inte räknas som råa animaliska produkter.) Som exempel kan nämnas 

en butik som mal köttfärs och säljer delar av den till en restaurang, eller en 

restaurang som gör korv till sin egen servering, men som också säljer korven i en 

lokal butik. Ytterligare ett exempel är ett centralkök som levererar mat till skolor 

och förskolor. 

Tillverkning av livsmedel 

utan råa animaliska råvaror 

för andra 

livsmedelsanläggningar 

Med Tillverkning av livsmedel utan råa animaliska råvaror för andra 

livsmedelsanläggningar menas att verksamheten tillverkar produkter från råvaror 

som antingen är vegetabiliska eller bearbetade animaliska råvaror. Hit räknas 

inköp av till exempel skinka eller kokta räkor. Som exempel på verksamheter som 

har den här aktiviteten kan nämnas bageri, som levererar bröd till restauranger och 
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butiker, catering av vegetarisk mat till restauranger och tillverkning av sallader och 

smörgåsar som ska säljas i en lokal butik. 

Tillhandahållande av 

offentliga måltider 

 

Med Tillhandahållande av offentliga måltider menas servering av mat och dryck 

till kunder inom skola, vård, förskola eller annan offentlig verksamhet där måltider 

ingår. Även tillagning av sådan mat för leverans till dessa verksamheter räknas 

med. Som exempel kan nämnas förskolor, grundskolor, gymnasieskolor, 

vårdboenden, sjukhus, häkten, fångvårdsanstalter, tillagningskök med leverans till 

skolor och liknande. Om livsmedelsverksamheten endast vänder sig till 

konsumenterna som finns i den offentliga verksamheten räcker det att ange denna 

huvudaktivitet, och man behöver alltså inte dessutom ange Servering av livsmedel. 

Mobil delverksamhet 

 

Med Mobil delverksamhet menas att en del av verksamheten bedrivs utanför den 

fasta lokalen som normalt används för livsmedelsverksamheten. Som exempel kan 

nämnas en butik som har försäljning på marknad, en restaurang som deltar i 

events på andra platser eller ett vildmarksföretag med utomhusmatlagning. Denna 

aktivitet anges också när den huvudsakliga verksamheten är mobil och 

livsmedelsverksamhet dessutom bedrivs på en fast plats, till exempel en food truck 

med en lagerlokal. 

(Information från Livsmedelsverkets Kontrollwiki) 

 

Beskrivning av aktiviteter för huvudkontor 

Inköp 

 

Med Inköp menas val av varor och leverantörer av livsmedel samt material avsedda 

att komma i kontakt med livsmedel (FCM). Livsmedel är både livsmedel som ska 

säljas vidare i oförändrat skick och livsmedel som ska användas som råvara. FCM 

avser endast varor som ska användas i verksamheten. 

Införsel av 

färdigförpackade 

livsmedel (Inköp av 

konsumentförpackade 

livsmedel från andra EU-

länder) 

Med Införsel av färdigförpackade livsmedel menas inköp eller upphandling av 

konsumentförpackade livsmedel direkt från andra EU länder och/eller från länder 

med EES-avtal, det vill säga Lichtenstein, Island och Norge. Det spelar ingen roll om 

det är huvudkontoret som betalar för varorna eller är om det är de enskilda 

enheterna i kedjan som gör den ekonomiska transaktionen, utan det är själva valet 

av varor och leverantörer som avses. Aktiviteten gäller livsmedel som köps in 

färdigförpackade och är avsedda att säljas till slutkonsument i samma förpackning. I 

den standardiserade e-tjänsten heter aktiviteten Inköp av konsumentförpackade 

livsmedel från andra EU-länder. 

Import (Import från 

tredje land) 

Med Import menas inköp eller upphandling av livsmedel direkt från länder som inte 

är medlemmar i EU eller har EES-avtal. Länder med EES-avtal är Lichtenstein, 

Island och Norge. Det spelar ingen roll om det är huvudkontoret som betalar för 

varorna eller är om det är de enskilda enheterna i kedjan som gör den ekonomiska 

transaktionen, utan det är själva valet av varor och leverantörer som avses. I den 

standardiserade e-tjänsten heter aktiviteten Import från tredje land. 

Inköp av fröer avsedda 

för groddning 

 

Med Inköp av fröer avsedda för groddning menas när huvudkontor köper in sådana 

fröer, antingen för vidare försäljning eller för att användas för odling av groddar i 

kedjans livsmedelsanläggningar. 

Import av 

kontaktmaterial (Import 

av kontaktmaterial från 

länder utanför EU, för 

Med Import av kontaktmaterial menas import av kontaktmaterial som ska 

säljas/överlåtas vidare innan de har kommit i kontakt med livsmedel. Alla länder 

utanför EU räknas i det här sammanhanget som tredjeländer, inklusive EES-

länderna. Huvudkontoret fungerar i det här fallet som inköpare för enheterna i 
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vidare försäljning) kedjan. Det spelar ingen roll om det är huvudkontoret som betalar för varorna eller 

är om det är de enskilda enheterna i kedjan som gör den ekonomiska transaktionen, 

utan aktiviteten avser själva valet och kontrollen av varor och leverantörer.  

Styrning av distribution 

 

Med Styrning av distribution menas att huvudkontoret ansvarar för lagring av 

och/eller transport av livsmedel. Det kan vara huvudkontoret för ett renodlat 

distributionsföretag, men aktiviteten kan också förekomma på huvudkontor för till 

exempel butiks- eller restaurangkedjor. 

Styrning/upphandling 

av tillverkning (Styrning 

av tillverkning och 

livsmedelssäkerhetsavtal

) 

Med Styrning/upphandling av tillverkning menas att huvudkontoret ansvarar för 

tillverkning av livsmedel. Det kan ske genom att man tar fram recept och andra 

specifikationer för livsmedel, som man sedan tillverkar i företagets egna 

anläggningar, eller att man lägger ut tillverkningen på andra företag.  

Styrning av 

livsmedelshantering 

 

Med Styrning av livsmedelshantering menas att huvudkontoret ansvarar för rutiner 

och instruktioner för hantering av livsmedel i de enheter som ingår i kedjan, till 

exempel så kallade egenkontrollprogram för butiker och restauranger. 

Utformning av märkning 

för konsument-

förpackningar 

 

 

Med Utformning av märkning för konsumentförpackningar menas att 

huvudkontoret ansvarar för utformning av informationen på livsmedel som ska 

säljas färdigförpackade till slutkonsument. 

Utformning av övrig 

livsmedels-information 

 

Med Utformning av övrig livsmedelsinformation menas att huvudkontoret tar fram 

skriftlig information om livsmedel, förutom färdigförpackningar. Exempel på sådan 

information kan vara märkning till storpack, ytteremballage, kantiner och backar 

samt information som lämnas på annat sätt än fäst på förpackningen, till exempel i 

en medföljande handling, i meny, på skylt eller i ett digitalt media, till exempel en 

webbplats. 

Catering på tåg 

 

Med Catering på tåg menas ett huvudkontor som ansvarar för servering av mat på 

tåg. Registreringen omfattar livsmedelskontrollen på själva tågen, som alltså inte 

registreras separat. Livsmedelsverket är behörig myndighet för kontrollen av 

livsmedelsanläggningar i järnvägsvagnar, därför ingår denna aktivitet inte i 

kommunala e-tjänster eller verksamhetssystem. 

Catering på flyg 

 

Med Catering på flyg menas ett huvudkontor som ansvarar för servering av mat på 

flyg. Registreringen omfattar livsmedelskontrollen på själva flygplanen, som alltså 

inte registreras separat. Livsmedelsverket är behörig myndighet för kontrollen av 

livsmedelsanläggningar i luftfartyg, därför ingår denna aktivitet inte i kommunala e-

tjänster eller verksamhetssystem. 

Systembolaget 

 

Med Systembolaget menas det huvudkontor som ansvarar för Systembolagets 

butiker. Registreringen omfattar livsmedelskontrollen i butikerna, som inte 

registreras separat. Livsmedelsverket är behörig myndighet för kontrollen av det 

detaljhandelsbolag som avses i 5 kap. 2 § alkohollagen. 

Distansförsäljning 

 

Med Distansförsäljning menas att ett huvudkontor säljer livsmedel via webbshop, 

app, varuautomater eller liknande där säljare och köpare inte möts fysiskt när 

avtalet ingås. 

Mobil delverksamhet 

 

Med Mobil delverksamhet menas när personal från huvudkontoret ansvarar för 

tillfällig försäljning eller servering av livsmedel som sker på olika platser. Det kan 

till exempel röra sig om demonstration av företagets produkter på mässor, eller 

försäljning på marknader. 
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Beskrivning av aktiviteter för tidigare led 

Inköp (Inköp av 

livsmedel 

Med Inköp menas val av leverantörer och livsmedel. I princip har alla verksamheter 

denna aktivitet, utom när alla inköp sköts av ett huvudkontor, eller när 

verksamheten består av endast transport och lagring. De allra flesta 

livsmedelsanläggningar väljer varor och leverantörer för sina inköp. 

Införsel av 

färdigförpackade 

livsmedel (Inköp av 

färdigförpackade 

livsmedel från andra EU-

länder) 

Inköp av färdigförpackade livsmedel från andra EU-länder. Som EU räknas även 

länder med EES-avtal, det vill säga Island, Lichtenstein och Norge. Aktiviteten avser 

varor som ska säljas vidare i sin förpackning. Till exempel: Grossistverksamhet med 

kakor från Italien. 

Mottagning av kött, 

och/eller ägg från andra 

EU-länder (Mottagning 

av färskt nötkött, 

svinkött, fjäderfä 

och/eller ägg från 

EU/EES) 

Anläggningen tar emot nötkött, svinkött, fjäderfä och/eller ägg från andra EU-

länder. Som EU räknas även länder med EES-avtal, det vill säga Island, Lichtenstein 

och Norge. Exempel: Verksamheten köper in kött från Estland som levereras direkt 

till anläggningen. 

Import av livsmedel 

(Import från länder 

utanför EU/EES) 

Import av livsmedel från länder utanför EU. Som EU räknas även länder med EES-

avtal, det vill säga Island, Lichtenstein och Norge. Aktiviteten avser livsmedel, 

oavsett om dessa ska användas som råvara eller säljas vidare. Exempel: Grossist som 

köper in livsmedel från USA, tillverkare som köper in råvaror från Ukraina. 

Inköp av fröer avsedda 

för groddning 

Inköp av fröer avsedda för groddning, för förpackning/omförpackning eller för 

vidare försäljning i samma förpackning. Exempel: Grossistverksamhet med fröer för 

groddning. Förpackning av fröer för groddning. 

Import av 

kontaktmaterial för 

vidare tillhandahållande 

(Import av 

livsmedelsförpackningar 

och andra 

kontaktmaterial från 

länder utanför EU, för 

vidare försäljning) 

Import av livsmedelsförpackningar eller andra kontaktmaterial som ska 

säljas/överlåtas vidare innan de har kommit i kontakt med livsmedel. Alla länder 

utanför EU räknas i detta sammanhang som tredjeländer, även EES-

länderna. Exempel: Grossistverksamhet med förpackningar, tallrikar, bestick och 

köksredskap, när dessa köps utanför EU. Denna aktivitet ska inte anges om 

tillverkning av kontaktmaterial (tillsammans med eventuell försäljning av 

importerade kontaktmaterial) uppgår till färre än 1000 enheter per år och omsätter 

mindre än 80.000 kronor per år. 

Grossistverksamhet 

(Handel med livsmedel) 

Här avses verksamhet där livsmedel köps in och säljs vidare i oförändrat skick, i 

samma förpackning eller oförpackade. Exempel: Grossistverksamhet, partihandel 

eller så kallade matmäklare. 
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Handel med animaliska 

livsmedel 

Handel med obearbetade och bearbetade produkter av animaliskt ursprung. 

Exempel: Försäljning av färskt eller fruset kött, eller fisk, rökt skinka, kokta räkor. 

Observera att även grossistverksamhet ska anges. Om man bara säljer sammansatta 

produkter, som till exempel pyttipanna eller lasagne, så räknas det i det här 

sammanhanget inte som ett animaliskt livsmedel. 

Handel med livsmedel 

utan fullständig 

märkning (Handel med 

livsmedel där 

information ska ges i 

särskild handling) 

Handel med livsmedel där viss obligatorisk information inte finns på förpackningen, 

utan i stället skickas i särskild handling. Exempel: En grossist säljer livsmedel till 

restauranger. Endast livsmedlets beteckning, bäst före-datum och tillverkarens 

namn och adress finns på kartongen. Dokument med information om 

ingrediensförteckning följer med försändelsen. 

Styrning av andra 

anläggningar 

Styrning av aktiviteter som genomförs på andra livsmedelsanläggningar. Ansvar för 

till exempel inköp, utformning av information, recept, egenkontroll, HACCP med 

mera för dessa andra anläggningar. Exempel: På en tillverkningsanläggning finns 

personal som utformar märkning även för livsmedel som tillverkas i en annan 

anläggning som drivs av samma företag. 

Utformning av märkning 

för 

konsumentförpackningar 

Verksamheten utformar märkning för livsmedel som ska säljas färdigförpackade till 

slutkonsument. Exempel: En tillverkande anläggning har personal som tar fram 

underlag för hur konsumentförpackningar ska märkas. 

Utformning av övrig 

livsmedelsinformation 

Verksamheten utformar och ansvarar för den information som ges om livsmedel, 

men som inte ges i märkningen på konsumentförpackningar. Exempel: En 

anläggning som tillverkar råvaror för andra livsmedelsföretag, eller livsmedel som 

ska säljas över disk. Personal på anläggningen tar fram specifikationer för 

informationen som ges om livsmedlet, till exempel på en ytterförpackning och i en 

särskild handling. 

Märkning Verksamheten märker förpackningar eller fyller färdigtryckta förpackningar med 

livsmedel. Till exempel sätta etikett på förpackning, oavsett om det är 

ytteremballage eller konsumentförpackning. 

Transport Företaget transporterar livsmedel från en livsmedelsverksamhet till en annan. 

Exempel: Ren transportverksamhet. Tillverkare eller grossist som transporterar 

livsmedel i egen regi. 

Lagring (Lagring utöver 

egna råvaror och 

produktion) 

Lagring av livsmedel, förutom lagring av råvaror för egen tillverkning och lagring 

av egentillverkade produkter. Exempel: En verksamhet lagrar livsmedel på uppdrag 

av andra livsmedelsföretagare, eller en grossistverksamhet lagrar livsmedel som 

köpts in och ska säljas vidare vid. 

Lagring/transport av 

kylvaror eller varm mat 

Transport och förvaring under längre tid av kylvaror eller varm mat, där 

temperaturen har en påverkan på livsmedlens hållbarhet eller säkerhet. Observera 

att även aktiviteterna Lagring och/eller Transport också ska anges. Exempel: 

Transport av varm mat från centralkök till mottagningskök, där det går mer än ett 
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par timmar från att maten är färdiglagad tills den äts. Lagring av kylvaror. 

Lagring/transport av 

frysvaror 

Lagring och transport av varor som behöver hållas frysta för hållbarhetens skull. 

Observera att även aktiviteterna Lagring och/eller Transport ska anges tillsammans 

med denna aktivitet. Exempel: Frystransport. Grossistverksamhet med 

frysförvaring. 

Lagring/transport av 

oförpackade livsmedel 

Lagring och/eller transport av livsmedel som inte har en förpackning som skyddar 

varan mot föroreningar under lagringen/transporten. Observera att även 

aktiviteterna Lagring och/eller Transport ska anges. 

Exempel: Lagring av vete i silo, bulktransporter, transporter av vätska i tankbil, 

frukt, djurkroppar. Undantag: Lagring av råvaror för egen tillverkning eller av 

egentillverkade livsmedel behöver inte anges. 

Infrysning Infrysning av livsmedel som ska säljas vidare som djupfrysta eller frysta. Exempel: 

Frysa in livsmedel från sin egen produktion för försäljning som djupfrysta eller att 

frysa in livsmedel på uppdrag från ett annat livsmedelsföretag. 

Beredning, behandling 

eller bearbetning av snus 

eller tuggtobak  

Tillverkning och/eller förpackning av snus, snusliknande produkter och/eller 

tuggtobak. Snusliknande produkter avser tobaksfria produkter med eller utan 

nikotin. 

 

Tillverkning av bageri- 

och stärkelseprodukter  

Tillverkning av livsmedel som huvudsakligen består av mjöl/stärkelse, till exempel 

mat- och kaffebröd samt pasta. 

 

Tillverkning av 

kvarnprodukter och 

stärkelse 

Tillverkning av kvarnprodukter och stärkelse. Exempel: Kvarn med tillverkning av 

mjöl. Anläggning med tillverkning av potatismjöl eller rismjöl. 

Tillverkning/förpackning 

av grönsaks-, bär- och 

fruktprodukter med låg 

hygienisk risk 

Tillverkning/förpackning av livsmedel som huvudsakligen består av grönsaker, bär 

eller frukt och där den färdiga produkten har låg risk oavsett eventuellt misstag vid 

tillverkning och hantering. Exempel sylt, marmelad, ketchup. Frysta bär med 

bruksanvisning att de ska kokas, skuren sallad med bruksanvisning att den ska 

sköljas. 

Tillverkning/förpackning 

av hygieniskt känsliga 

grönsaks, bär- och 

fruktprodukter 

Tillverkning eller förpackning av ätfärdiga produkter som framförallt består av 

frukt, grönsaker eller bär, där tillverkningsprocessen har avgörande betydelse för 

produktens säkerhet. Exempel: Tillverkning/förpackning av ätfärdig sallad, 

ätfärdiga frysta bär, juice, syrade grönsaker och grönsakskonserver. 

Tillverkning av 

värmebehandlade 

färskvaror eller 

konserver 

Tillverkning av livsmedel där råvaran består av vegetabiliska livsmedel, samt ägg, 

honung och/eller pastöriserade mjölkprodukter och andra bearbetade animalier. 

Tillverkningen inkluderar ett steg med värmebehandling. Slutprodukten kräver 

kylförvaring, frysförvaring eller konservering för sin hållbarhet. Exempel: 

Tillverkning av färdiga rätter, hel- och halvkonserver, fylld färsk pasta. 
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Tillverkning av kalla 

rätter 

Tillverkning av livsmedel där råvaran består av vegetabiliska livsmedel, samt ägg, 

honung och/eller pastöriserade mjölkprodukter och andra bearbetade animalier. Här 

avses livsmedel som tillverkas utan värmebehandling och som är avsedda att 

konsumeras utan att värmebehandlas. Exempel: Tillverkning av smörgåsar, tårtor, 

blandade sallader. 

Tillverkning/förpackning 

av spritdrycker 

Tillverkning och/eller förpackning av spritdrycker över 15 volymprocent. Denna 

aktivitet är endast aktuell för anläggningar som registreras hos Livsmedelsverket. 

Tillverkning/förpackning 

av vin av druva 

Tillverkning och/eller förpackning av vin av druva. Denna aktivitet är endast aktuell 

för anläggningar som registreras hos Livsmedelsverket. 

Tillverkning/förpackning 

av drycker utom 

vin/sprit, mjölkbaserade 

drycker, frukt- och 

grönsaksbaserade 

drycker (Tillverkning av 

drycker) 

Tillverkning av blandade och/eller jästa drycker, till exempel öl, cider, saft, 

lightdryck, alkoholfritt vin, fruktvin, mjöd, blanddrycker med en alkoholhalt under 

15 volymprocent. Undantag: Vin av druva och spritdrycker omfattas inte av denna 

aktivitet. Då anges istället Tillverkning/förpackning av vin av 

druva eller Tillverkning/förpackning av spritdrycker. För frukt- och grönsaksbaserade 

drycker, till exempel juice, väljs istället Tillverkning/förpackning av grönsaks-, bär- och 

fruktprodukter. 

Tillverkning av övriga 

livsmedel med låg 

hygienisk risk 

Tillverkning av livsmedel där råvaran består av vegetabiliska livsmedel, samt 

eventuellt ägg, honung och/eller pastöriserade mjölkprodukter och andra 

bearbetade animalier. Tillverkning av livsmedel som inte passar in i någon av de 

övriga kategorierna och som för sin hållbarhet inte kräver kylförvaring, 

frysförvaring eller konservering. Exempel: Tillverkning av godis, 

smaksättningsessenser, kryddor, örtsalt, senap, kosttillskott. 

Förpackning av 

vegetabilier och honung 

(Förpackning av 

livsmedel) 

Förpackning/omförpackning av livsmedel utan att livsmedlet behandlas eller på 

annat sätt förändras. Exempel: Förpackning av ris, socker, salt, kryddor, honung. 

Undantag: förpackning av vissa livsmedel, till exempel drycker, ingår i andra 

aktiviteter, för förpackning/omförpackning av animaliska livsmedel som omfattas av 

krav på godkännande finns andra aktiviteter, förpackning av livsmedel som 

tillverkats i anläggningen avses inte, då räcker det att tillverkningsaktiviteten anges. 

Förpackning som ger 

förlängd hållbarhet av 

livsmedel 

Förlängning av hållbarheten för känsliga livsmedel, till exempel genom förpackning 

i skyddande atmosfär eller i vacuumförpackning. Ange också minst en aktivitet som 

talar om vilket livsmedel det gäller. Även konservering av livsmedel omfattas av 

denna aktivitet i de fall det inte framgår av tillverkningsaktiviteten att livsmedlet 

konserveras. Exempel: Gravad lax vacuumförpackas, köttfärs förpackas i skyddande 

atmosfär. 

Utvinning av råvara från 

insekter 

Avdödning av insekter för användning som livsmedel, samt efterföljande torkning, 

malning eller extrahering av näringsämnen. Om vidareförädling till färdigt 

livsmedel sker, ska lämplig aktivitet/-er anges även för detta. 

Utvinning av 

vegetabiliska oljor och 

Tillverkning av oljor och fetter från vegetabiliska råvaror. Exempel: Tillverkning av 

matolja, kokosfett. 
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fetter 

Tillverkning av tillsatser 

m.m. 

Tillverkning av livsmedelstillsatser, aromer, enzymer, berikningsmedel eller 

processhjälpmedel. 

Tillverkning av 

kontaktmaterial 

(Tillverkning av 

livsmedelsförpackningar 

och andra 

kontaktmaterial) 

Tillverkning av material avsett att komma i kontakt med livsmedel. Denna aktivitet 

avser såväl kontaktmaterial som ska användas i den egna anläggningen som när det 

ska säljas vidare. Denna aktivitet ska inte anges om tillverkningen av 

kontaktmaterial (tillsammans med eventuell försäljning av importerade 

kontaktmaterial) uppgår till färre än 1000 enheter per år och omsätter mindre än 

80.000 kronor per år. Som tillverkning räknas även när inköpta material förändras. 

Enklare förändring som sker enligt anvisningar från materialleverantören ska 

dock inte anges med aktiviteten tillverkning. Exempel på detta är: 3D-utskrifter, 

Formning av förpackningsämne i samband med förpackande, till exempel 

djupdragningsaskar eller flaskämne. Hopsättning av ett förpackningsmaterial i 

samband med förpackande, till exempel hoplimning, försegling eller försegling med 

lock. 

Slakt av fjäderfä och 

hardjur (Slakt av fågel 

och hardjur) 

Avlivning och uppslaktning av fjäderfä och kanin. Denna aktivitet avser endast slakt 

som är undantagen från kravet på godkännande, det vill säga endast djur från den 

egna gården och högst 10.000 djur per år, som säljs till lokala butiker. Slakt i större 

omfattning än så måste godkännas.  

Butik Verksamheten har försäljning av livsmedel till slutkonsument som en mindre del av 

sin verksamhet. Exempel: En tillverkande anläggning säljer huvuddelen av sin 

produktion till andra företag, men har också hemsida och/eller en butik med 

försäljning till privatpersoner. 

Servering Verksamheten har servering av livsmedel till slutkund som en mindre del av sin 

verksamhet. Exempel: En tillverkande anläggning säljer huvuddelen av sin 

produktion till andra företag, men serverar också en del i ett eget kafé. 

Mobil delverksamhet Verksamheten säljer eller serverar sina livsmedel på olika platser, som en del av 

verksamheten. Exempel: En tillverkande anläggning säljer huvuddelen av sin 

produktion till andra företag, men deltar också regelbundet på marknader och 

mässor där man säljer och serverar produkterna. 

 

 

 

 

 

 


