Overkalix kommun

Ansokan om tillstand samt 1(4)
anmalan om registrering av

livsmedelsanlaggning
tillverkare, importor, grossist, matméklare

Enligt Artikel 6.2 i forordning (EG) nr 852/2004 samt enligt 853/2004

Obligatoriska uppgifter ar markerade med *

Ovriga uppgifter ar frivilliga men kan underlatta den fortsatta handlaggningen av drendet.

Verksamhetsutdvare

*Fdretagets alternativt foretagarens namn

*QOrganisationsnr/Personnr (enskild firma)

*Adress

*Postnummer och ort

Ansvarig person

Telefon

E-postadress

Mobil

Anladggning/Plats

*Anlaggningens namn

*Fastighetsbeteckning (om fordon ange reg.nr.)

*Lokalens besoksadress

*Postnummer och ort

Kontaktperson Telefon
E-postadress Mobil
Fastighetsagare Telefon

Faktureringsadress

Jag vill att fakturor skickas till den adress jag angivit under

[J Uppgifter om foretaget

[J Uppgifter om anlaggningen

[J Annan adress, se nedan

Adressat

Kostnadsstélle, referens, etc

Adress

Posthnummer och ort

Planerad start av verksamheten*

Om allt gar som planerat vill jag starta min verksamhet fran
och med

Om min verksamhet ska bedrivas under en begransad tid
anger jag slutdatum har

Verksamhetsbeskrivning - kryssa i det som galler for din planerade verksamhet

och livsmedelshantering*

[ Fiskberedning [ charkuterivarutillverkning
[ Glasstillverkning
[J Grossist med forpackade livsmedel
[J Matmaklare [ importor

[J Annat, ange typ

[J styckningsanlaggning
[J choklad- eller godistillverkning [] Bageri

[ Grossist frukt och gront

[ Tillverkning av fardiglagad mat
] Bageri med butik

[ Fryshus

[ Mobil verksamhet, ange typ

Beskriv verksamheten ytterligare under 6vriga upplysningar pa sida 3

Denna ansdkan/anmélan ska skickas till:
Overkalix kommun, Bygg- och miljondamnden, 956 81 Overkalix




Overkalix kommun Ansokan om tillstand samt 2(4)
anmalan om registrering av

livsmedelsanlaggning
tillverkare, importor, grossist, matméklare

Enligt Artikel 6.2 i forordning (EG) nr 852/2004 samt enligt 853/2004

Uppgifter om verksamhetens tdnkbara risker - kryssa i det som stdmmer

Riskniva — hog

[ Tillverkning av mat fran ra fisk** eller ratt kott**

[J Kokning av skaldjur [ Tillverkning av charkprodukter

[ Tillverkning av kottberedningar, t.ex. kebab, r&a hamburgare, rimmat flask, kryddat ratt kott

[ Tillverkning av ratter med &gg fran andra lander &n Sverige, Norge och Finland eller ratter gjorda av pastoriserad

dggmassa
[] Beredning av sushi med ra fisk** [J Malning av ratt kott*> eller ra fisk**
[] Transport av varm mat [ pastorisering av mjolk och gradde

[ Tillverkning av mjuk eller halvmjuk ost av opastériserad mjolk

[] Konservering, t.ex. fisk- och gronsakskonserver, inlaggning av sill [] odling av groddar

Riskniva - mellan
[ Tillverkning av vegetariska ratter

[ Tillagning av ratter som innehé&ller mjolk eller 4gg (t.ex. paj, plattar, vafflor) om aggen kommer fran Sverige, Norge
eller Finland

[ Tillverkning av matratter med kott som kops in tillagat. Det ska t.ex. vara kokt, stekt eller torkat

[] Beredning av sallad, smérgésar

[ Tillverkning av ost fran pastoriserad mjolk eller hard eller halvhard ost frn opastériserad mjolk

[ Tillverkning av sylt och marmelad [ Tillverkning av glass fran pastoriserad mjolk eller gradde
[ Tillverkning av graddtartor, bakelser eller smérgastartor

[ Forpackning av gronsaker i modifierad atmosfar [] Hackning av gronsaker [ Delning av ost
[J skivning av charkprodukter [ stycka, skara, hacka eller dela ratt kott>* eller ra fisk**
Riskniva - 1&g

[ Infrysning av kott [ Infrysning eller blanchering av grénsaker

[ Lagring av livsmedel som halls kylt [ Transport av livsmedel som hélls kylt

Riskniva — mycket 1&g

[] Bakning av matbréd, hart brod eller torra kakor

[ Forsaljning av livsmedel som inte kraver kyla, t.ex. konserver, brod, te, kaffe, lask

[ Forsaljning av frukt/grénsaker, godis [ Forsaljning av forpackad glass

[] Portionsvis uppvarmning i mikro av fardiglagade djupfrysta ratter for direkt forsaljning

** Galler bade ratt som ar fryst eller farskt

Denna ansdkan/anmélan ska skickas till:
Overkalix kommun, Bygg- och miljondamnden, 956 81 Overkalix




Overkalix kommun

Ansokan om tillstand samt 3(4)
anmalan om registrering av

livsmedelsanlaggning
tillverkare, importor, grossist, matméklare

Enligt Artikel 6.2 i forordning (EG) nr 852/2004 samt enligt 853/2004

Omfattning och konsumentgrupper

Antal ton utgdende produkt per ar

(OBS! Galler for tillverkare.)

Antal arsarbetskrafter

(OBS! Galler for grossister, importérer och matmaklare.
Antal arsarbetskrafter som jobbar med livsmedel. En
arsarbetskraft motsvarar 1600 timmar pa ett ar.)

Vander sig verksamheten sarskilt till kansliga konsumenter?

O Ja 1 Nej

Till de kansliga konsumentgrupperna raknas barn under fem ar, personer med nedsatt immunférsvar t.ex. gravida,
patienter pa sjukhus och personer boende pa dldreboende samt personer med livsmedelsrelaterad allergi och/eller annan

overkanslighet mot livsmedel.

Ovriga upplysningar. Beskriv vad ni tanker gora i er verksamhet>

Att lamnade uppgifter ar riktiga intygas™

Datum

Ort

Namnteckning s6kande/behorig firmatecknare

Namnfortydligande

Denna ansdkan/anmélan ska skickas till:
Overkalix kommun, Bygg- och miljondamnden, 956 81 Overkalix




Overkalix kommun Ansokan om tillstand samt 4(4)
anmalan om registrering av

livsmedelsanlaggning
tillverkare, importor, grossist, matméklare

Enligt Artikel 6.2 i forordning (EG) nr 852/2004 samt enligt 853/2004

Information

Anmalan om registrering av livsmedelsanlaggning

Start av verksamheten

Verksamheten far starta direkt nar ni fatt beslutet om registrering alternativt tva veckor efter att anmalan om registrering
inkommit till miljokontoret, om inte miljokontoret meddelar ndgot annat. Nar miljokontoret kommer ut pé sin forsta
inspektion kontrolleras om din verksamhet uppfyller lagkraven. Vi kommer aven att kontrollera er egenkontroll. Om det
finns brister kan miljokontoret ge tid att fixa bristerna, forelagga dig att gora det, begransa vad du far gora eller i varsta
fall forbjuda din verksamhet.

Avgifter

Du far betala en avgift for registreringen utifrdn en taxa som Kommunfullmaktige beslutat om, vilken motsvarar en
timmes kontrolltid. Foér &r 2010 ligger taxan p& 683 kr per timme. En arlig kontrollavgift kommer att tas ut varje ar som
verksamheten ar igdng, aven det forsta aret. Storleken pa avgiften beror pa riskklassningen av verksamheten.

Egenkontroll

Alla verksamheter ar skyldiga att ha ett system for egenkontroll som ar anpassat till verksamheten. Syftet med
egenkontrollen ar att forebygga hélsorisker och att sékerstélla redligheten. Nar miljokontoret kontrollerar er verksamhet
ska ni kunna presentera systemet fér egenkontroll.

Ansdkan om godkannande av livsmedelsanlaggning

Galler for animalieanlaggningar som mejerier, styckningsanlaggningar och liknande

Miljokontoret kommer att besoka din verksamhet och se efter om alla lagkrav uppfylls. Om lagkraven uppfylls s far du ett
beslut om det. Du far inte 6ppna innan du fatt ditt godkannande. Anstkan ska vara hos miljokontoret senast 6 veckor fore
du tanker 6ppna.

Ritning
Du far garna skicka med en ritning sa att vi kan lamna synpunkter innan ni bérjar bygga eller bygga om i er anlaggning.

Avgifter

Du far betala en avgift for ansékan om godkannande motsvarande en arlig kontrollavgift. En arlig kontrollavgift kommer
att tas ut varje ar som verksamheten ar igadng, raknat fran det andra aret. Storleken p& avgiften beror pa riskklassningen
av verksamheten.

Egenkontroll

Alla verksamheter ar skyldiga att ha ett system for egenkontroll som ar anpassat till verksamheten. Syftet med
egenkontrollen ar att forebygga halsorisker och att sékerstalla redligheten. Nar miljékontoret kontrollerar er verksamhet
ska ni kunna presentera systemet for egenkontroll.

Fragor
Tveka inte att ta kontakt med oss pa telefon 0926-740 30 eller e-post maria.lundin@overkalix.se om du har nagra fragor.

Information om behandling av personuppgifter enligt personuppgiftslagen (SFS 1998:204)

Bygg- och miljdbnamnden ar ansvarig for behandling av personuppgifter. De personuppgifter du lamnat kommer att
registreras for administration och uppfoljning. Du har ratt att, en gang per ar, efter skriftlig anstkan, ta del av de
personuppgifter som miljokontoret behandlar. For eventuell rattelse av felaktiga uppgifter kontakta miljéinspektéren pa tfn
0926-740 30.

Denna ansdkan/anmélan ska skickas till:
Overkalix kommun, Bygg- och miljondamnden, 956 81 Overkalix




